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Energie aus Bioabfall:

Das Biospüler-System
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Kurze Zusammenfassung des Referates:

Mit dem Biospüler-System werden Speise- und Rüstabfälle in einen 

fremdstofffreien Wertstoff (Gastro-Substrat) umgewandelt und 

unhygienische Speiseabfallkübel abgeschafft.

Das Gasto-Substrat lässt sich ohne Kühlung zwischenlagern und 

muss in viel weniger Zyklen abgeholt werden. 

Die Biospüler-Anlage ist ein geschlossenes System, verzichtet auf

Abfallkübel und trägt enorm zur Hygienesteigerung bei.

Die Verwertung des Gastro-Substrates ist sowohl durch 

Biogasanlagen als auch durch Kläranlagen (ARA) möglich.
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Die Verfütterung von 
 Speise‐

 
und Rüstabfall

an Schweine ist seit dem 
 01.07.2011 auch in der 

 Schweiz verboten!
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Was also tun mit 

Speise‐
 

und Rüstabfall?
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Kehricht:

Die feuchten Abfälle sind für ein 

Verbrennen nicht geeignet. 

Die Abfallgebühren sind zu hoch. 

Die Entsorgung über den Kehricht 

ist unhygienisch.

(Geruchsemissionen, auslaufende 

Flüssigkeiten usw.)
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Die Lösung:

Verwertung in einer Biogasanlage

oder ARA. Erzeugung von Strom, 

Treibstoff, Wärme und Dünger.

Weg von der Atomkraft und hin 

zur erneuerbaren Energie!
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Ja, aber...........

wie kommen die Bioabfälle in die Biogasanlage?

Wie werden sie zwischengelagert?

Wie werden sie transportiert?
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So besser nicht ............
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Sondern so:
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Der Biospüler:

(400 x 700 mm)

Zerkleinert und homogenisiert unter 

Zugabe von max. 10 % Prozesswasser

Speise‐
 

und Rüstabfall. 

Es entsteht der Wertstoff „Gastro‐Substrat“.

Unempfindlich gegen Fremdstoffe wie

Besteck usw., denn diese bleiben in

in der Zentrifuge hängen und können

leicht entnommen werden.
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Befüllung ab

Teller oder

Eimer

mit..............
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.....automatischem

Transport von der

Küche ins Tanklager.
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Dank dem Lager‐Puffer ist eine Absaugung nur

noch alle paar Monate erforderlich!
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Verwertung des Gastro‐Substrates in

Biogasanlagen und Kläranlagen (ARA)



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik

Ihr Bioabfall wird zu Strom, Wärme, 
 Treibstoff und Dünger
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Kann man Bioabfall nicht  auch in 
Abfall‐Kübeln in die Biogasanlage liefern?

Schon, aber..........
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Fazit: Es können über 90 % Transportkosten eingespart werden!
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Der Speiseabfall-Kübel enthält Fremdstoffe

wie Besteck, Porzellan, Plastik usw.,

welche in der Biogas-Anlage aussortiert 

werden müssen.

Die Kläranlage kann den Abfall in dieser Form

gar nicht annehmen.

Das beschränkt die Verwertungsmöglichkeiten

und verteuert den Entsorgungsaufwand.
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Das Gastro-Substrat ist frei von Fremdstoffen 

und hat einen hohen Energiewert.

Das Foto zeigt das Gastro-Substrat, welches 

aber in der Praxis im geschlossenen System 

bleibt und in der Verwertungsanlage direkt 

eindosiert wird!

Nach Einwurf des Abfalls in den Biospüler bleiben 

die Abfälle also von A - Z in einem geschlossenen 

System, d.h. kommen nie mehr an die Luft.



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik

Der Biospüler ist

vom Schweiz. Verein

des Wasserfaches SVGW

zertifiziert worden:
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Die Expertise der Zürcher 

Hochschule für Angewandte 

Wissenschaften zeigt, dass

aus 1 to Gastro-Substrat

(aus dem Biospüler-System) 

700 m3 Biogas entsteht, was 

dem Energiewert von rund 

500 Liter Heizöl entspricht.
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Einsatzbeispiele:
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Einsatzbeispiele:
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Spezielle, laufende Installationen und Aufträge:

Schweizer Armee (Logistikbasis LBA Chur)

Erste Biospüler-Anlage mit Tanklager 4000 kg

Sportbahnen Elm

Biospüler-Anlage mit Tanklager 10‘000 kg

(zur Ueberbrückung der ganzen Wintersaison, da der Saugwagen erst im 

schneefreien Frühjahr wieder in die Bergstation Ampächli fahren kann)
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Zusammenfassung:

Mit dem Biospüler-System werden Speise- und Rüstabfälle in einen 

fremdstofffreien Wertstoff (Gastro-Substrat) umgewandelt und 

unhygienische Speiseabfallkübel abgeschafft.

Das Gasto-Substrat lässt sich ohne Kühlung zwischenlagern und 

muss in viel weniger Zyklen abgeholt werden. 

Die Biospüler-Anlage ist ein geschlossenes System, verzichtet auf

Abfallkübel und trägt enorm zur Hygienesteigerung bei.

Die Verwertung des Gastro-Substrates ist sowohl durch 

Biogasanlagen als auch durch Kläranlagen (ARA) möglich.



Was tun mit Speise- und Rüstabfall nach dem 
Verfütterungsverbot?
Energiegewinnung, Kosten, Küchenlogistik

Besondere Merkmale:

• Kosten senken

• Platz gewinnen

• Abfallbehälter abschaffen

• Die Hygiene steigern

• Abfall-Kühlung einsparen

• Personalaufwand reduzieren

• Transporte um 90 % reduzieren

• Keine Investition mit dem "All-In“-Entsorgungs-Abo ! 

• Zukunftsorientiertes System
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Kostenvergleich Behälter-Logistik zum Biospüler

Berechnung der Behälterkosten:
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Jahreskosten für das GRAND RESORT Bad Ragaz:              ca. Fr. 60‘000.--
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Die Spezial-Offerte der Firma Remas AG:
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Basisdaten und Einsparpotential im GRAND RESORT Bad Ragaz:
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Biospüler

Eimer-Spülgerät

Gastro-Tank 10 to

Befüllungsleitung

Entleerleitung

Installationsort im GRAND RESORT Bad Ragaz:
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Öffnen auch Sie Tür und Tor für das Biospüler-System

Anlage Altersheim Schwanden
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Vielen Dank 

für Ihre Aufmerksamkeit.

Stefan Dürst
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